附件4
关于部分检验项目的说明
过氧化值（以脂肪计）
过氧化值是指100g油脂中过氧化物的毫摩尔质量，主要反映油脂是否氧化变质。GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》规定熟制葵花籽的过氧化值不得超过0.80g/100g。

过氧化值不合格表明油脂已经氧化酸败，不仅影响产品品质，若严重超标可能引起呕吐、腹泻等症状，危害人体健康。过氧化值超标的原因可能有以下几个方面：一是企业对原料质量控制把关不严；二是成品或原料的贮藏环境温度、湿度不满足要求；三是成品质量把关不严等多方因素造成的。
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