附件4
关于部分检验项目的说明

一、铜绿假单胞菌

铜绿假单胞菌是一种常见的革兰氏阴性杆菌，该菌为专性需氧菌，生长温度范围25～42℃，因对营养要求不高，在水、土壤、食品以及医院等环境中广泛存在。GB 19298-2014《食品安全国家标准 包装饮用水》标准规定，铜绿假单胞菌不得检出。本次不合格的包装饮用水（3批次），10个检验样品中有8个样品检出铜绿假单胞菌，不符合标准要求。

铜绿假单胞菌不合格原因可能为：一是企业对原料、车间环境和个人卫生重视不够；二是企业对整个生产流程的消毒、包括包装材料消毒不彻底；三是产品包装密封性不够；四是储存、运输、销售等环节中产品的保存温度不适当而导致。

二、腐霉利

根据GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，腐霉利在韭菜中的最大残留限量值为0.2mg/kg，本次抽检不合格韭菜腐霉利检出值为14.7mg/kg，超过标准要求。

腐霉利是一种低毒内吸性杀菌剂，具有保护和治疗双重作用。韭菜中腐霉利残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
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