关于部分检验项目的说明

倍硫磷
倍硫磷是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷农药，对蚜虫等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，倍硫磷在豆类蔬菜中的最大残留限量值为0.05mg/kg。

少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用倍硫磷超标的食品，对人体健康可能有一定影响。

二、烯酰吗啉

烯酰吗啉是一种新型内吸治疗性专用低毒杀菌剂，其作用机制是破坏病菌细胞壁膜的形成，引起孢子囊壁的分解，而使病菌死亡。草莓中烯酰吗啉超标可能是种植者施用农药次数过多或没有遵从安全间隔期规定，农药没有得到充分降解，仍残存于水果及土壤中，导致农药残留超标。
三、毒死蜱
毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。毒死蜱超标的原因，可能是种植户违规使用农药或环境中残留。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用毒死蜱超标的食品，对人体健康可能有一定影响。

恩诺沙星

恩诺沙星作为一种兽药，应该是在养殖过程中，作为药物治疗疾病，养殖户违规加大用药量或不遵守休药期规定，致使产品上市销售时药物残留超标。长期食用恩诺沙星超标的食品，可能在人体中蓄积，进而对人体机能产生危害，还可能使人体产生耐药性菌株。
总汞(以Hg计)

微量的汞在人体内不致引起危害，可经尿、粪和汗液等途径排出体外。如数量过多，即可损害人体健康。汞超标的原因，可能是生产企业对原料把关不严格，使用了汞含量超标的原料。
铅(以Pb计)

铅是一种慢性和积累性毒物，进入人体后，少部分会随着身体代谢排出体外，大部分会在体内沉积，危害人体健康。铅超标的原因，可能是生产企业对原料把关不严格，使用了铅含量超标的原料。
脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计）

脱氢乙酸是一种安全的食品防霉防腐保鲜剂。长期大量摄入有可能会引起胆结石。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定生湿面制品不得使用。
苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计）

苯甲酸及其钠盐是食品工业中常见的一种防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，若长期过量食入苯甲酸超标的食品可能会对人体健康产生一定的影响。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定生湿面中苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）为不得使用。
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